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FICHE TECHNIQUE  CUISINE PROFESSIONNELLE  

PRO TREMP 
Poudre trempage 

Propriétés  
 
✓ Détergent pour le trempage de la vaisselle 

et des couverts avant passage en machine 
✓ Contient des sels minéraux et des 

tensioactifs  
✓ Diminution de tous les types de souillures 
✓ Fonctionne à basse température 
✓ Non toxique 
✓ Non moussant 
✓ Contient 1% d’oxygène actif 

Applications  
 
✓ Utilisé pour le trempage de la vaisselle très souillée 

Recommandations et sécurité d’emploi 
 

✓  Ne pas utiliser sur de la verrerie 
✓  Veuillez consulter la fiche de données de sécurité avant emploi 

✓  Tenir hors de portée des enfants 
 

Mode d’emploi et dosage  
 
Diluer la poudre dans l’eau à une 
concentration de 2 à 10 g par litre d’eau 
 

Introduire la vaisselle souillée et laisser 
tremper entre 15 et 30 minutes 
 

Placer ensuite la vaisselle dans la machine 
ou dans le convoyeur  

Données physico-chimiques  
 
✓ Poudre blanche avec points bleus 
✓ pH : 11 
 

 
Les renseignements contenus dans cette notice ont pour but d’aider les utilisateurs. Ils résultent d’essais effectués en toute objectivité dans nos laboratoires. Il appartient aux utilisateurs de nos 

produits de s’assurer que ceux-ci conviennent à l’emploi qu’ils veulent en faire. En agissant ainsi, nous éviterons des erreurs dont nous ne pourrions en aucun cas assumer la responsabilité.  
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Conditionnement* 
 
Seau 10L 
 
* Plus de conditionnements sur demande  
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